
У теплу пору року популярні тра-
пези на відкритому повітрі. У ми-
нулому це обмежувалося сидіння-
ми на відкритому повітрі на тро-
туарах і у внутрішніх двориках; 
однак деякі ресторани мають ве-
ликі вікна та стіни, які можна 
відкрити назовні. Незважаючи на 
можливу популярність серед 
клієнтів, це створює для операто-
ра потенційні проблеми зі 
шкідниками, які в якийсь момент 
перетворяться у реальність. Пра-
вило харчової санітарії штату Оре-
гон 6-202.15 дозволяє викори-
стання зовнішніх отворів, захи-
щених екранами або повітряни-
ми завісами, щоб запобігти про-
никненню всередину мух, гри-
зунів, птахів та інших 
шкідників. Заклади громадсь-
кого харчування можуть нада-
вати їжу на відкритому повітрі 
через незахищені зовнішні от-
вори, якщо в закладі є план бо-
ротьби зі шкідниками, затвер-
джений місцевим відділом охо-
рони здоров’я, і в закладі немає 
комах і гризунів. Якщо у за-
кладі виявлено шкідників, опе-
ратор повинен мати можливість 
закрити всі отвори назовні та 
вжити заходів для знищення 
шкідників та будь-яких зараже-
них харчових продуктів. Оператор 
також повинен мати можливість 
очищати та дезінфікувати будь-
яке забруднене приладдя, облад-
нання та будь-які інші поверхні, 
що контактують з їжею. 
 
Ви, як оператор громадського хар-
чування, несете відповідальність 
за те, щоб шкідники не потрапля-
ли на територію закладу. Після 
виявлення проблеми ви зобов'я-
зані її негайно вирішити. Не че-
кайте, поки проблему зі шкідни-
ками виявить санітарний інспек-
тор. 

При складанні Плану боротьби зі 
шкідниками слід враховувати: 

• яким чином ви збираєтеся за-
хищати їжу під час приготу-
вання? 

• Як часто ви будете оцінювати 
всі зони приготування їжі та 
зони зберігання їжі на на-
явність шкідників? 

• Який графік прибирання ви 
забезпечуватимете, щоб за-
побігти збиранню залишків їжі 
по всьому закладу? 

• Що ви збираєтеся робити, ко-
ли літаючі комахи, птахи або 
щури потрапляють у заклад ? 

• Яким чином і як часто ви зби-
раєтеся перевіряти заклад на 
наявність шкідників? 

• Кому ви збираєтеся дзвонити, 
щоб усунути цю проблему? 

 
Для отримання додаткової ін-
формації відвідайте веб-сайт 
Агентства з охорони навко-
лишнього середовища (EPA) за 
адресою: http://www.epa.gov/
pesticides/factsheets/ipm.htm. 

Мухобійки НЕ є затвердженим 
планом боротьби зі шкідниками! 

Плани боротьби зі шкідниками 
(гризунами та комахами) 

Інформаційний бюлетень №15 до Кодексу 
харчових продуктів 

Щ о  п о т р і б н о  з н а т и  п р о  К о д е к с   

www.healthoregon.org

/foodsafety  

Програма профілактики захворювань 
харчового походження 

OAR 333-150-0000, 

ГЛАВА 6-202.15 

(E) Пункт (D) розділу  
6-202.15 не застосовується: 
(1) якщо літаючі комахи 
або інші шкідники відсутні 
через місце розташування 
закладу, погоду чи інші 
обмежувальні умови; і  
(2) заклад розробляє план 
боротьби зі шкідниками, 
щоб контролювати на-
явність літаючих комах або 
інших шкідників. План 
боротьби зі шкідниками 
має бути затверджений 
регуляторним органом до 
його впровадження.Pf 

ЗАБЕЗПЕЧЕННЯ 

САНІТАРНО-

ГІГІЄНІЧНИХ  

ВИМОГ: 

Тварини є носіями хворобо-
творних мікроорганізмів і 
можуть передавати патогени 
людям через пряме чи опосе-
редковане зараження їжі та 
поверхонь, які контактують з 
їжею. Тварини можуть відкла-
дати рідкі або фекальні відхо-
ди, що вимагає пильного спо-
стереження за їхньою актив-
ністю, а також частого та ре-
тельного прибирання. 
Харчування на відкритому 
повітрі збільшує ймовірність 
потрапляння тварин і комах на 
територію закладу. План бо-
ротьби зі шкідниками з визна-
ченням конкретних процедур 
моніторингу та реагування на 
будь-яку діяльність тварин/
комах необхідний для змен-
шення забруднення харчових 
продуктів. Такий план має 
вказувати призначену особу в 
певні періоди часу для моніто-
рингу та перевірки їдальні, а 
також зон приготування та 
зберігання їжі на предмет 
наявності тварин або комах 
всередині закладу. Виключен-
ня можливості потрапляння 
тварин/комах на територію 
закладу є одним із найваж-
ливіших факторів запобігання 
забрудненню харчових про-
дуктів та захворюванням хар-
чового походження у вашому 
закладі. 
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