
ຮ້ານຂາຍເຄ ື່ ອງດ ື່ ມກາງແຈ້ງແມື່ ນໄດ້ຮັບ
ການຍອມຮັບ ແລະ ສະໜັບສະໜູນ ຢື່ າງ
ກວ້າງຂວາງ ຈາກສາທາລະນະຜູ້ທ ື່ ມັກ
ອາກາດອ ື່ ນໃນຊື່ ວງລະດູຮ້ອນ ແລະ 
ບັນຍາກາດທ ື່ ບ ື່ ເປັນທາງການຢູື່ ນອກຮ້ານ
ຄ້າ. ເຖິງຢື່ າງໃດກ ື່ ຕາມ, ຍັງມ ກົດລະບຽບ
ຈ ານວນໜ ື່ ງທ ື່ ຕ້ອງໄດ້ຕິດຕາມເພ ື່ ອໃຫ້
ຮັບປະກັນວື່ າມ ການປະຕິບັດຄວາມປອດ
ໄພດ້ານອາຫານທ ື່ ຈ າເປັນ. 
 
ທາງເລ ອກສອງຢື່ າງທ ື່ ໄດ້ຮັບອະນ ຍາດ
ສ າລັບການບ ລິ ການເຄ ື່ ອງດ ື່ ມກາງແຈ້ງ
ຂອງຮ້ານອາຫານທ ື່ ໄດ້ມ ໃບອະນ ຍາດ: 
1. ລ ້ ເຄ ື່ ອງດ ື່ ມ ຫ   ຮ້ານເຄ ື່ ອງດ ື່ ມຂະໜາດ

ນ້ອຍ, ຫ   
2. ສະຖານທ ື່ ກາງແຈ້ງທ ື່ ໄດ້

ຮັບການກ ື່ ສ້າງແບບ
ຖາວອນທ ື່ ໄດ້ຕາມ
ມາດຖານດຽວກັບຮ້ານ
ອາຫານພາຍໃນ. 

 
ການດ າເນ ນການແຈກຈື່ າຍ
ອາຫານກາງແຈ້ງທ ກປະເພດ, 
ຕ້ອງສົື່ ງແຜນໃຫ້ເຈົ ້ າໜ້າທ ື່

ສາທາລະນະສ ກກື່ ອນການ
ກ ື່ ສ້າງ. ກິດຈະກ າດັື່ ງກື່ າວນ ້ ອາດ
ຈະດ າເນ ນພ້ອມກັນກັບໃບ
ອະນ ຍາດຮ້ານບ ລິ ການອາຫານ
ທ ື່ ສາມາດໃຫ້ການສະໜັບສະໜູນການ
ບ ລິ ການ. 
 
ການດ າເນ ນການດັື່ ງກື່ າວນ ້ ແມື່ ນເປັນຕົວ
ສ າຮອງຂອງການດ າເນ ນການຫ ັ ກ, ການ
ດ າເນ ນການບ ລິ ການອາການແບບປະສົມ. 
ການແຈກຈື່ າຍເຄ ື່ ອງດ ື່ ມແມື່ ນໄດ້ຮັບການ
ສະໜັບສະໜູນສະເພາະຮ້ານຄ້າເທົື່ ານ້ັນ, 
ບ ື່ ລວມເອົ າການແຈກຈື່ າຍເຄ ື່ ອງດ ື່ ມຂອງ
ລູກຄ້າຢູື່ ຕາມຂ້າງຖະໜົນ. 
 
 
 

ສະຖານທ ື່ /ໂຄງສ້າງ: 
• ຜິວໜ້າທັງໝົດຕ້ອງຮາບພຽບ ແລະ 

ທ າຄວາມສະອາດໄດ້ງື່ າຍ, ລວມເຖິງພ ້ ນ. 
• ແກ້ວ ແລະ/ຫ   ການປູພ ້ ນທ ື່ ເປິ ເປ ້ ອນ

ແມື່ ນບ ື່ ໄດ້ຮັບອະນ ຍາດ. 
• ແຫ ື່ ງທ ື່ ມາຂອງນ ້ າຕ້ອງໄດ້ຮັບການ

ອະນ ມັດເຊັື່ ນດຽວກັບນ ້ າເສຍທ ື່ ປື່ ອຍ
ອອກ. 

• ການປົກປ້ອງດ້ານເທິ ງຢື່ າງຖາວອນຕ້ອງ
ໄດ້ເສ ມໃຫ້ເກ ນຈາກເຂດການບ ລິ ການ
ອາຫານ ແລະ ມໂຄງສ້າງທ ື່ ແຂງແຮງ, 
ປັບປື່ ຽນໄດ້, ບ ື່ ຊ ມ ແລະ ເປັນການກ ື່ ສ້າງ
ທ ື່ ສາມາດທ າຄວາມສະອາດໄດ້ງື່ າຍ. 
ຢື່ າງໃດກ ື່ ຕາມ, ການໃສື່ ຜ້າກ້ັງແດດ
ແມື່ ນໄດ້ຮັບອະນ ຍາດສ າລັບການຈັດ

ຮ້ານແບບຊົື່ ວຄາວ. 
• ລະຫວື່ າງຊົື່ ວໂມງທ ື່ ບ ື່ ແມື່ ນການດ າເນ ນ

ການ, ຮ້ານເຄ ື່ ອງດ ື່ ມ ແລະ ອາຫານທັງ
ໝົດ, ເຄ ື່ ອງໃຊ້, ອ ປະກອນ ແລະ ສິື່ ງ
ຂອງອ ື່ ນໆຕ້ອງໄດ້ຮັບການປົກປ້ອງຈາກ
ການປົນເປ ້ ອນ. 

• ສະຖານທ ື່ ຖາວອນຕ້ອງໃຫ້ມ ອື່ າງລ້າງມ ທ ື່

ໃຊ້ມ ກົດ. ອະນ ຍາດໃຫ້ຮ້ານເຄ ື່ ອງດ ື່ ມ
ສາມາດຕິດຕ້ັງບື່ ອນລ້າງມ ຊົື່ ວຄາວ. 

• ພ ້ ນຜິວທ ື່ ໄດ້ຮັບການຕ ື່ ເຕ ມພາຍນອກ
ຕ້ອງໄດ້ຮັບການອະນາໄມທ ກມ ້ ກື່ ອນ
ການເປ ດຮ້ານ.  

ການແຈກຈື່ າຍເຄ ື່ ອງດ ື່ ມກາງແຈ້ງ  

ເອກະສານຂ ້ ມູນຄວາມຈິ ງຂອງກົດລະບຽບອາຫານໝາຍເລກ 17 

ສິ ື່ ງ ທ ື່ ທື່ າ ນ ຄ ວ ນ ຮູ້ ກື່ ຽ ວ ກັ ບ ກົ ດ ລ ະ ບ ຽ ບ   
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ໂຄງການປ້ອງກັນພະຍາດທ ື່ ເກ ດຈາກອາຫານ 

 

OAR 333-150-0000,  
ພາກທ  3-201.18 

 
(A) ການແຈກຈື່ າຍອາຫານ ແລະ 
ເຄ ື່ ອງດ ື່ ມໂດຍຮ້ານຄ້າຈະຕ້ອງໄດ້
ຮັບການອະນ ຍາດເຊິື່ ງເປັນສື່ ວນ
ໜ ື່ ງຂອງການດ າເນ ນກິດຈະການ
ເມ ອມ ການດ າເນ ນການຕ້ັງຮ້ານ. Pf 
(B) ການດ າເນ ນການແຈກຈື່ າຍ
ອາຫານ ແລະ ເຄ ື່ ອງດ ື່ ມຢູື່ ກາງແຈ້ງ
ຕ້ອງໄດ້ຮັບການອອກແບບເພ ື່ ອ
ປ້ອງກັນອາຫານ, ອ ປະກອນ, 
ເຄ ື່ ອງໃຊ້, ແລະ ອ ປະກອນທ ື່ ໃຊ້ຄ້ັງ
ດຽວຈາກການປົນເປ ້ ອນເມ ື່ ອບ ື່ ມ 
ການດ າເນ ນການ. 
(F) ການດ າເນ ນການແຈກຈື່ າຍ
ອາຫານ ແລະ ເຄ ື່ ອງດ ື່ ມຢູື່ ກາງແຈ້ງ
ຕ້ອງໄດ້ຮັບການຕິດຕາມຈາກ
ພະນັກງານບ ລິ ການອາຫານ. 

ເຫດຜົນດ້ານ
ສາທາລະນະສ ກ: 

ການບ ລິ ການເຄ ື່ ອງດ ື່ ມກາງແຈ້ງມ 
ຄວາມສື່ ຽງຕ ື່ ການປົນເປ ້ ອນໃນ
ອາຫານ, ເຄ ື່ ອງດ ື່ ມ, ແລະ ອ ປະກອນ
ຈາກແມງໄມ້, ຝ ື່ ນ, ນົກ, ສິື່ ງຕົກລົງ
ມາຈາກດ້ານເທິ ງ, ແລະ ສິື່ ງປົນ
ເປ ້ ອນອ ື່ ນໆ ເພ ື່ ມຂ ້ ນ. ເພ ື່ ອ
ຫ  ດຜື່ ອນຄວາມສື່ ຽງຕ ື່ ສາທາລະນະ, 
ການບ ລິ ການເຄ ື່ ອງດ ື່ ມກາງແຈ້ງ
ຕ້ອງໄດ້ຮັບການອອກແບບ, ສ້າງ 
ແລະ ດ າເນ ນການເພ ື່ ອໃຫ້ເປັນໄປ
ຕາມາດຖານການປົກປ້ອງອາຫານ. 
ອາຫານທັງໝົດຕ້ອງໄດ້ຮັບການ
ປົກປ້ອງຈາກການທ ື່ ລູກຄ້າຈັບ
ຕ້ອງ, ໄອ, ຈາມ, ຫ   ສິື່ ງປະປົນອ ື່ ນໆ
ໂດຍການໃສື່ ໜ້າກາກກັນການ
ຈາມ, ໜ້າກາກປິ ດ, ຜ້າອັດດ ຫ   
ເຄ ື່ ອງປ້ອງກັນອ ື່ ນໆທ ື່ ມ 
ປະສິ ດທິ ພາບແລະໄດ້ຮັບການ
ອະນ ມັດ. ສະຖານທ ື່ ຕ້ອງໄດ້ມ ແຜນ
ຕາຕະລາງທ າຄວາມສະອາດ ແລະ 
ຂ້າເຊ ້ ອທ ື່ ຮັດກ ມ ແລະ ເລ ້ ອຍໆ 
ເພ ື່ ອຫ  ດຜື່ ອນສັດລົບກວນ, ແລະ 
ຕ້ອງຕິດຕາມຢື່ າງຕ ື່ ເນ ື່ ອງຈາກ
ພະນັກງານບ ລິ ການອາຫານໃນ
ຊົື່ ວໂມງການດ າເນ ນການ.  

ເດ ອນພະຈິ ກ ປ  2014 



ການກະກຽມ/ບ ລິ ການອາຫານ: 
• ການກະກຽມອາຫານທັງໝົດຕ້ອງຢູື່

ໃນຮ້ານຫ ັ ກ, ທ ື່ ໄດ້ຮັບອະນ ຍາດ
ບ ລິ ການອາຫານ, ເຊັື່ ນ ການຫັື່ ນໝ
າກນາວ ແລະ ເຄ ື່ ອງຄຽງອ ື່ ນໆ. ການ
ເພ ື່ ມສື່ ວນປະກອບເຂົ ້ າໃນເຄ ື່ ອງດ ື່ ມ, 
ເຊັື່ ນ ນົມ ໃສື່ ກັບ White Russian ຫ   
ສື່ ວນປະກອບທ ື່ ຕັດໄວ້ກື່ ອນ ເຂົ ້ າໃນ
ເຄ ື່ ອງດ ື່ ມປະເພດປັື່ ນແມື່ ນອາດຈະໄດ້
ຮັບການອະນ ຍາດ. 

• ເຄ ື່ ອງດ ື່ ມປະເພດອ ື່ ນໆອາດຈະແຈກ
ຈື່ າຍຢູື່ ສະຖານທ ື່ ກາງແຈ້ງໄດ້, ລວມ
ເຖິງ ເຄ ື່ ອງດ ື່ ມທ ື່ ປັື່ ນ, ນ ້ າແຂງປັື່ ນ, 
ກາເຟປັື່ ນ. 

• ຜູ້ບ ລິ ໂພກອາດຈະບ ລິ ການຕົນເອງໃນ
ການຖ້ິມເຄ ື່ ອງດ ື່ ມທ ື່ ຖ ກຕ້ອງຕາມ
ລະຫັດ, ເຊັື່ ນ ເຄ ື່ ອງແຈກຈື່ື່ າຍນ ້ າ
ໂຊດາ (4-204.13).  

• ການດ າເນ ນງານຕ້ອງໄດ້ຮັບການ
ຕິດຕາຈາກພະນັກງານຕະຫ ອດ
ເວລາ. 

• ອະນ ຍາດໃຫ້ໃຊ້ຖັງແຊື່ ເຢັນ/
ນ ້ າກ້ອນ. 

 
ການເກັບມ້ຽນ: 
• ອາຫານທັງໝົດຕ້ອງໄດ້ເອົ າອອກ

ຈາກຮ້ານໃນທ ກໆມ ້ ເມ ື່ ອສ າເລັດ
ການດ າເນ ນການໃນແຕື່ ລະມ ້

ນອກຈາກມ ຕູ້ເຢັນທ ື່ ສາມາດເກັບ
ຮັກສາ ຫ   ປ້ອງກັນໄດ້. 

• ອ ປະກອນ ແລະ ເຄ ື່ ອງບ ລິ ການ
ຕື່ າງໆຕ້ອງໃຫ້ຢູື່ ກາງແຈ້ງຖ້າມ 
ການລັອກທ ື່ ແໜ້ນໜາ, ມ ການ
ກັນອາກາດ ແລະ ມ ຕູ້ກັນໜູ.  

ການແຈກຈື່ າຍເຄ ື່ ອງດ ື່ ມກາງແຈ້ງ ຕ ື່   

ໂຄງການປ້ອງກັນພະຍາດທ ື່ ເກ ດຈາກອາຫານ ເດ ອນພະຈິ ກ ປ  2014 


