
ຖັງແມ່ນບັນຈຸພັນທ ່ ສາມາດຕື່ ມຄື ນໄດ້ ຫ ື  
ບັນຈຸໃສ່ໄດ້ເຊ ່ ງນ ້ າເບຍແມ່ນໄດ້ຖື ກຕື່ ມ 
ແລະ ຂົນສ່ົງໄປບ້ານເພ່ືອການບ ລ ໂພກ. 
ຖັງບັນຈຸປົກະຕ ແລ້ຈະແມ່ນແກ້ວ ຫ ື  
ເຫ ັ ກ ທ ່ ສາມາດບັນຈຸເບຍ, ວາຍ, ເຫ ົ ້ າ
ໝັກ ຫ ື  ເບຍຂ ງໄດ້ເຖ ງ 64 ອອນ. 
 
ດ້ວຍຄວາມນ ຍົມທ ່ ເພ ່ ມຂື ້ ນເຮັດໃຫ້ການ
ຕື່ ມຄື ນໃສ່ຖັງມ ຄວາມສ່ຽງຕ ່ ການ
ປົນເປື ້ ອນຂ້າມຫາກັນ. ເມື່ ອຖັງ
ບັນຈຸໄດ້ຖື ກສ່ົງໄປທ ່ ບ້ານຂອງຜ ້
ບ ລ ໂພກ, ບ ່ ໄດ້ມ ການຮັບປະກັນວ່າ
ຖັງນ້ັນໄດ້ຮັບການທ າຄວາມສະອາດ
ຢ່າງຖື ກຕ້ອງກ່ອນທ ່ ຈະຖື ກສ່ົງມາ
ຕື່ ມຄື ນ. 
 
ລະບຽບຄວາມສະອາດດ້ານອາຫານ
ຕ້ອງການ ຂ້ັນຕອນ “ບ ່ ໃຫ້ມ ການ
ປົນເປື ້ ອນ” ສ່ົງຖ່າຍໄປຫາເຄື່ ອງດື່ ມ, 
ເຊັ່ ນດຽວກັນກັບ ຖັງບັນຈຸ ຕ້ອງໄດ້
ຮັບການຕື່ ມຄື ນໂດຍບ ່ ມ ການສ າຜັດ
ລະວ່າງກັອກ ແລະ ຜະລ ດພັນທ ່ ຕື່ ມ
ຄື ນເຂົ ້ າໄປ. 
 
ຖັງບັນຈຸສ່ວນໃຫຍ່ແມ່ນຕື່ ມໂດຍໃຊ້ສາຍ
ຕື່ ມເຊ ່ ງເຮັດໃຫ້ເບຍຖື ກຕື່ ມເຂົ ້ າໄປຈາກ
ດ້ານລຸ່ມຂອງບັນຈຸພັນເພ່ືອບ ່ ໃຫ້ເກ ດ
ຟອງ ແລະ ເຮັດໃຫ້ຂ້ັນຕອນການເຕ ມມ 
ຄວາມໄວຂ ້ ນ. ເມື່ ອການນ າໃຊ້ສາຍຢາງ
ເຮັດໃຫ້ສ ່ ງປົນເປ ້ ອນຈາກບ່ອນໜ ່ ງໄປ
ຫາບ່ອນອື່ ນ, ຕ້ອງມ ການປ່ຽນ ຫ ື  ລ້າງ, 
ໄລ ແລະ ຂ້າເຊື ້ ອລະຫວ່າງການນ າໃຊ້ແຕ່
ລະຄ້ັງ.  
 
ພາຍຫ ັ ງການຕື່ ມ, ພາຍນອກຂອງຖັງ
ບັນຈຸທ ່ ຕື່ ມແລ້ວຕ້ອງໄດ້ຮັບການເຊັດ
ດ້ວຍແພເຊັດທ ່ ເກັບມ້ຽນຢ ່ ໃນບ່ອນຂ້າ
ເຊື ້ ອ. 
 
ຄ າແນະນ າ: 
• ສຸມໃສ່ການລ້າງມື ທ ່ ຖື ກຕ້ອງ

ພາຍຫ ັ ງສ າຜັດກັບບັນຈຸພັນຂອງຜ ້
ບ ລ ໂພກ 

• ໃຊ້ສາຍຕື່ ມ, ໃຫ້ມ ສາຍຢາງສ າຮອງ 
(ພຽງພ ກັບມື ້ ທ ່ ທ່ານມ ລຸກຄ້າຫ າຍທ ່

ສຸດ) ໄວ້ເພ່ືອນ າໃຊ້ 
• ສື ບຕ ່ ສາຍທ ່ ໄດ້ຮັບການປ່ຽນ, ທ າ

ຄວາມສະອາດ, ຂ້າເຊື ້ ອໃນແຕ່ລະຄ້ັງ
ຂອງການຕື່ ມ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

• ຖ້າລ້າງຖັງບັນຈຸພັນຂອງລ ກຄ້າ, ໃຫ້
ນ າໃຊ້ອ່າງລ້າງສະເພາະເທົ່ ານ້ັນ (ບ ່
ແມ່ນອ່າງລ້າງມື ) 

• ຫ  ກລ້ຽງການສ າຜັດກັບຜະລ ດພັນ
ແກ້ວທ ່ ສະອາດ ແລະ ເຄື່ ອງມື ທ ່ ໃຊ້
ກັບຖັງທ ່ ຖື ກສ່ົງກັບມາໃນຂະນະຮັບ
ເອົ າ ແລະ ຕື່ ມ 

• ສ າລັບຜ ້ ບ ລ ໂພກທ ່ ບ ລ ການຕົນເອງ, 
ຕ້ອງໃຫ້ມ ອ່າງລ້າງຕ ດຕ້ັງຢ ່ ນ າ (ນ ້ າ
ເຢັນກ ່ ໄດ້) ແລະ ຜ ້ ໃຫ້ບ ລ ການຕອ້ງ
ຮັບປະກັນວ່າຂ້ັນຕອນຕ່າງໆແມ່ນບ ່
ມ ການປົນເປ ້ ອນໃນລະຫວ່າງການ
ຕື່ ມຄື ນ. 

 
ຂອບໃຈ ສາທາລະນະສຸກສ ່ ງແວດລ້ອມ
ເຂດ Deschutes ທ ່ ປະກອບສ່ວນຂ ້ ມ ນ
ສ າຄັນນ ້ . 

ຮັບພຽງແຕ່ຖັງບັນຈຸທ ່ ສະອາດເທົ ່ າ
ນ້ັນ ແລະ ລ້າງກ່ອນການຕື ່ ມຄື ນ 

ການບັນຈຸຖັງ  
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ໂຄງການປ້ອງກັນພະຍາດທ ່ ເກ ດຈາກອາຫານ 

OAR 333-150-0000, 
ພາກທ  4-603.17 

(A) ຍົກເວັນດ່ັງທ ່ ໄດ້ລະບຸໄວ້ໃນ (B) ແລະ 
(C) ຂອງພາກສ່ວນນ ້ , ໃຫ້ສ່ົງພາຊະນະເປົ່ າ
ທ ່ ໄດ້ຮັບການທ າຄວາມສະອາດແລ້ວ ແລະ 
ຕື່ ມອາຫານຄື ນຕ້ອງໄດ້ຮັບການທ າຄວາມ
ສະອາດ ແລະ ຕື່ ມຄື ນອ ກ ໃນສະຖານທ ່ ປຸງ
ແຕ່ງອາຫານທ ່ ມ ການກວດກາ. P 
(B) ພາຊະນະສະເພາະສ າລັບບັນຈຸເຄື ່ ອງ
ດື ່ ມອາດຈະໄດ້ຮັບການຕື ່ ມຄື ນຢ ່ ທ ່ ຮ້ານທ ່
ດ າເນ ນກ ດຈະກ າປຸງແຕ່ງອາຫານຖ້າ: 
(1) ການອອກແບບບັນຈຸບັນ ແລະ 
ອຸປະກອນການລ້າງ ແລະ ປະເພດຂອງ
ເຄື ່ ອງດື ່ ມ, ເມື ່ ອພ ຈາລະນາລວມເຂົ ້ າກັນ, 
ເຮັດໃຫ້ມ ປະສ ດທ ພາບໃນການທ າຄວາມ
ສະອາດຢ ່ ເຮື ອນ ຫ ື  ຮ້ານທ ່ ດ າເນ ນ
ກ ດຈະການປຸງແຕ່ງອາຫານ; 
(2) ສະຖານທ ່ ສ າລັບການລ້າງທ າຄວາມ
ສະອາດກ່ອນການຕື ່ ມບັນຈຸພັນທ ່ ໄດ້ຮັບ
ຄື ນໂດຍໃສ່ ນ ້ າສົດ, ນ ້ າຮ້ອນທ ່ ມ ຄວາມດັນ 
ແລະ ບ ່ ໄດ້ໝ ນວຽນດ່ັງທ ່ ເປັນສ່ວນໜ ່ ງ
ຂອງລະບົບການຖ ້ ມ; 
(3) ບັນຈຸພັນທ ່ ຜ ້ ບ ລ ໂພກເອົ າມາເອງທ ່
ເອົ າມາໃຫ້ຮ້ານອາຫານເພື ່ ອຕື ່ ມ ແລະ ຈ າ
ໜ່າຍ ຫ ື  ບ ລ ການໃຫ້ຜ ້ ບ ລ ໂພກຄົນດຽວ
ກັນເທົ ່ ານ້ັນ; ແລະ 
(4) ບັນຈຸພັນນ້ັນຕ້ອງຕື ່ ມຄື ນໂດຍ: 
(a) ພະນັກງານຂອງຮ້ານທ ່ ດ າເນ ນ
ກ ດຈະການປຸງແຕ່ງອາຫານ, ຫ ື  
(b) ເຈົ ້ າຂອງບັນຈຸພັນຖ້າລະບົບເຄື ່ ອງດື ່ ມ
ມ ຂ້ັນຕອນການສ່ົງຕ ່ ທ ່ ບ ່ ມ ການປົນເປື ້ ອນ 
ທ ່ ສາມາດສ່ົງຕ ່ ໂດຍເຈົ ້ າຂອງບັນຈຸພັນ. 
(C) ບັນຈຸພັນທ ່ ເຈົ ້ າຂອງນ າມາເອັງທ ່ ບ ່
ແມ່ນສ າລັບການໃຊ້ບັນຈະອາຫານໂດຍ
ສະເພາະອາດຈະສາມາດຕື ່ ມຄື ນທ ່ ເຄື ່ ອງ ຫ ື  
ລະບົບຂາຍນ ້ າ. 

ເຫດຜົນດ້ານສາທາລະນະສຸກ: 
ການຕື່ ມບັນຈຸພັນທ ່ ຜ ້ ບ ລ ໂພກຖື ມາເອງ
ແມ່ນມ ຄວາມສ່ຽງຕ ່ ການປົນເປື ້ ອນຈາກ
ອຸປະກອນ ຫ ື  ຜະລ ດພັນຕື່ ມທ ່ ບ ່ ດ້ຮັບ
ການທ າຄວາມສະອາດຢ່າງຖື ກຕ້ອງ ຫ ື  
ການນ າໃຊ້ອຸປະກອນທ ່ ບ ່ ຖື ກຕ້ອງ. ເພ່ືອ
ປ້ອງກັນການປົນເປື ້ ອນ ແລະ 
ອັນຕະລາຍຕ ່ ສຸຂະພາບນ ້ ຕ ່ ຜ ້ ບ ລ ໂພກ, 
ການຕື່ ມຄື ນໃສ່ບັນຈຸດພັນທ ່ ເອົ າມາເອງ
ແມ່ນຈ າກັດສະເພາະເຄື່ ອງດື່ ມທ ່ ບ ່ ແມ່ນ
ອາຫານທ ່ ອາດມ ຄວາມອັນຕະລາຍ. 
ອຸປະກອນຕ້ອງໄດ້ຮັບການອອກແບບ
ເພ່ືອປ້ອງກັນການປົນເປື ້ ອນຂອງ
ອຸປະກອນ ແລະ ມ ວ ທ ່ ການເພ່ືອທ າ
ຄວາມສະອາດບັນຈຸພັນຢ ່ ສະຖານທ ່ . 
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