
Growler คือภาชนะหรือภาชนะที่เตมิได ้
เพื่อเทเบียรส์ดและขนสง่กลบับา้นเพื่อการ
บริโภค โดยทัว่ไปแลว้ Growlers คือ
ภาชนะแกว้หรือโลหะ และบรรจเุบียร ์ไวน ์
ฮารด์ไซเดอร ์หรือชาหมกัไดม้ากถึง 64 
ออนซ ์
 
ดว้ยความนยิมที่เพ่ิมขึน้ของการ
เตมิ growler จึงมคีวามเสีย่งที่
จะเกิดการปนเป้ือนขา้มมากขึน้ 
เนือ่งจาก Growler ถกูน าไปที่
บา้นของลกูคา้ จงึไมร่บัประกนั
ว่าพวกเขาจะท าความสะอาด
อยา่งถกูตอ้งกอ่นที่จะสง่กลบัมา
เตมิใหม ่
 
กฎสขุาภบิาลดา้นอาหารก าหนดให้

มกีระบวนการถา่ยโอนเคร่ืองดืม่ที่ 

“ปราศจากการปนเป้ือน” ดงันัน้ 

Growler ควรเตมิโดยไมต่อ้ง

สมัผสัระหว่างกอ๊กกบัถงั 

 

Growlers สว่นใหญ่จะบรรจดุว้ยหลอด
เตมิ Growler ซ่ึงชว่ยใหส้ามารถเตมิ
เบียรจ์ากดา้นลา่งของภาชนะเพื่อลดฟอง
และเร่งกระบวนการบรรจ ุเนือ่งจากการ
ใชท้อ่เตมิท าใหส้ารปนเป้ือนจากภาชนะ
หนึง่ถกูถ่ายโอนไปยงัภาชนะถดัไป จึงตอ้ง
เปลีย่นหรือลา้ง ช าระ และฆา่เชือ้ระหว่าง
การใชง้านแตล่ะครัง้ 
 
หลงัจากเตมิน า้แลว้ ควรเช็ดดา้นนอก
ของ growlers ที่เตมิดว้ยผา้เช็ดที่
จดัเก็บไวใ้นน า้ยาฆา่เชือ้  

 
 
 

ค ำแนะน ำ: 
• เนน้การลา้งมอือยา่งเหมาะสมหลงัหยิบ

จบัภาชนะของลกูคา้ 
• หากใชท้อ่เตมิ ควรมทีอ่ส ารองจ านวน

มาก (เพียงพอส าหรบัชว่งเวลาทีย่ ุง่
ที่สดุของคณุ) ใหพ้รอ้มใชง้าน 

• เปลีย่นหลอดฆา่เชือ้ที่สะอาดในการเตมิ
แตล่ะครัง้ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

• หากลา้ง growlers ของลกูคา้ ใหใ้ช ้
อ่างที่เฉพาะเพื่อการนีเ้ทา่นัน้ (ไมใ่ชอ่่าง
ลา้งมอื) 

• หลกีเลี่ยงการสมัผสัเคร่ืองแกว้และ
อปุกรณท์ี่สะอาดกบั growlers ขณะ
ถือและขณะเตมิ 

• ส าหรบัการด าเนนิการแบบบริการ
ตนเองของผูบ้ริโภค ตอ้งตดิตัง้อ่างลา้ง 
(ใชน้ า้เย็นได)้ และผูป้ฏิบตังิานตอ้ง
รบัประกนักระบวนการที่ปราศจากการ
ปนเป้ือนระหว่างการเตมิ 

 
ขอขอบคณุ Deschutes County Environmental 

Health ส าหรับความชว่ยเหลือที่ ส าคัญของพวกเขา
ในเอกสารขอ้เทจ็จริงน้ี  

รบัเฉพาะ <growlers<ท่ีสะอาดเท่านัน้
และลา้งกอ่นเติม 

กำรรฟิีล Growler 

เอกสารขอ้มลูมาตรฐานอาหาร #21 
ส่ิ ง ที่ คุ ณ ค ว ร รู้ เ กี่ ย ว กั บ ม า ต ร ฐ า น   

www.healthoregon.org

/foodsafety  

โครงการป้องกนัการเจ็บป่วยจากอาหาร 

OAR 333-150-0000,  

บทท่ี 4-603.17 

(A) ยกเวน้ตามที่ระบไุวใ้น ¶¶ (B) และ  

(C) ของสว่นนี ้ภาชนะเปล่าที่สง่คืนซ่ึงมไีว้
ส าหรบัท าความสะอาดและเตมิอาหาร
จะตอ้งท าความสะอาดและเตมิในโรงงาน
แปรรปูอาหารที่มกีารควบคมุ P 
(B) ภาชนะบรรจุอาหารเฉพาะส าหรับ
เคร่ืองดื่ มสามารถเติมไดท่ี้สถานประกอบ
อาหารหาก: 
(1) เมื่ อพิจารณาการออกแบบภาชนะและ
อปุกรณ์ลา้งและลักษณะของเคร่ืองดื่ ม
ร่วมกันทัง้หมดจะชว่ยใหตั้ดสินใจไดว้า่ควร
ท าความสะอาดท่ีบา้นหรือในสถาน
ประกอบอาหารไดอ้ย่างมีประสิทธิภาพ 
(2) ส่ิงอ านวยความสะดวกส าหรับลา้ง
ก่อนเติมลงภาชนะท่ีส่งคืนดว้ย 
น า้จืดรอ้นท่ีอยู่ภายใตค้วามกดดันและไม่
หมุนเวยีนเป็นส่วนหน่ึงของระบบการจา่ย 
(3) ภาชนะท่ีผูบ้ริโภคเป็นเจา้ของท่ีส่งคืน
ไปยังสถานประกอบอาหารเพื่ อเติมจะถูก
เติมเพื่ อขายหรือใหบ้ริการเฉพาะกับ
ผูบ้ริโภครายเดียวกันเท่านั้น; และ 
(4) คอนเทนเนอร์ถูกเติมโดย: 
(a) ลูกจา้งของสถานประกอบการอาหาร
หรือ 
(b) เจา้ของภาชนะหากระบบเคร่ืองดื่ มมี
กระบวนการถ่ายโอนท่ีปราศจากการ
ปนเป้ือนท่ีเจา้ของคอนเทนเนอร์ไม่สามารถ
หลบเล่ียงได ้
(C) ภาชนะบรรจุท่ีเป็นของผูบ้ริโภคซ่ึงไม่ใช่
เฉพาะอาหารอาจบรรจุลงในเคร่ืองหรือ
ระบบหรือเคร่ืองจ าหน่ายน า้อัตโนมัติ 

เหตผุลดำ้นสำธำรณสขุ: 
การเตมิภาชนะบรรจเุครื่องดืม่ของผูบ้รโิภค
ท าใหเ้กิดโอกาสที่จะปนเป้ือนของอปุกรณ์
บรรจหุรือผลติภณัฑโ์ดยภาชนะที่ท าความ
สะอาดอยา่งไมเ่หมาะสมหรือการท างานที่
ไมเ่หมาะสมของอปุกรณ ์เพื่อป้องกนัการ
ปนเป้ือนนีแ้ละการเป็นอันตรายตอ่สขุภาพ
ของผูบ้ริโภค การเตมิภาชนะที่ผูบ้ริโภคเป็น
เจา้ของจะจ ากดัเฉพาะเครื่องดืม่ที่ไมใ่ช่
อาหารที่อาจเป็นอันตราย อปุกรณต์อ้ง
ไดร้บัการออกแบบมาเพื่อป้องกนัการ
ปนเป้ือนของอปุกรณแ์ละตอ้งมเีครื่องมอืใน
การท าความสะอาดภาชนะที่สถาน
ประกอบการ  

พฤศจิกายน 2014 


