
經常清潔您的流動餐車清水水箱非

常重要，這樣能夠確保您所使用的

水源是安全的。隨著時間經過，水

箱內會逐漸滋生細菌，進而導致顧

客生病。 
 

清水水箱和污水箱必須至少每六 (6) 

個月清潔一次，或者依水箱製造商

的指示和建議來進行更頻繁的清

潔。 
 

開始清潔之前，需要了解以下事

項： 

• 您需將整個清水水箱灌滿水並

倒空兩次（第一次用氯化水，

接著用清水沖洗）。 

• 您會想在合格的廢水處理場附

近，或者使用有執照的幫浦商

來協助您清空並清潔污水箱。 

• 關於氯化水，您要使用一種稱

為次氯酸鈉的溶液，其中含有  

5-8% 的氯（或漂白劑）。您必

須使用不含任何添加劑的無味

漂白劑。因將氯化水靜置於水

箱中數個小時，所以您應該會

想在打烊後進行這個工作。 

• 將您的餐車停在平坦的路面

上，以便能均勻地清潔水箱所

有的部分。 
 
 

為清潔水箱，您需要將飲水槽完全

注滿並倒空兩次：一次用氯化水，

一次用清水沖洗。有關具體說明，

請參閱第 2 頁。  

 

請遵循製造商的指示和當地法規來

清潔您的流動餐車水箱。如有任何

問題，請致電您的衛生稽查員。定

期維護和適當清潔將確保您始終為

顧客提供安全的水源。 

清水箱的材質必須是肉眼可透視的

並且易於使用。不得將水箱從餐車

上拆卸下來。  
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(A) 流動餐車的飲用水

箱應呈半透明且為方便

使用而設計，以便透過

目視檢查確定其清潔程

度。2020 年 2 月 1 日之

前核可的流動餐車不必

符合此要求。 

(B) 飲用水箱和污水箱

必須至少每六個月清潔

一次或按照製造商的建

議清潔。 

基於公共衛生的理由： 

流動餐車的清水水箱和

污水箱必須定期清潔，

以避免任何微生物聚集

或污染的可能性。 



美國自來水協會（The American Water Works Association）建議按照以下步驟清潔清水箱：  

 

1.    計算水箱的容量以及 50 ppm 氯溶液需要的漂白劑用量。有關氯濃度的計算器可在以下網址找到：

www.omnicalculator.com/chemistry/bleach-dilution  

2. 小心地將適量的漂白劑從清水箱的入口中倒入。加水灌滿水箱並使用試紙確保當中含有 50 ppm 的氯

（漂白劑）溶液。 

3. 打開所有的水龍頭（熱水和冷水），直到您聞到漂白劑的味道，並且在使用試紙時可以看到從水龍頭

中流出含有 50ppm 的氯化水溶液。拿白色試紙條檢測50ppm 的氯化水溶液，會呈現淡淡的藍紫色。 

4. 關閉所有的水龍頭，讓水在水槽中靜置六 (6) 小時。 

5. 請勿飲用此水或將其用於任何在您流動餐車內的物品！ 

6. 六 (6) 小時後，將水箱中的水排入污水箱並等待 30 分鐘。 

7. 在等待期間，接上食品級水管並重新為清水箱灌滿水。接著再次將水排入污水箱，或者直到漂白劑氣

味變淡且測試條不再檢出藍色。 

8. 只要正確地記量該氯溶液，儘管尚有少許漂白劑殘留的氣味和味道就是無害的。  

 

清潔日誌範例：  
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