
푸드트럭의 식수 탱크는 사용하는 

물이 안전하다고 믿을 수 있을 만

큼 자주 청소해야 합니다. 시간이 

지남에 따라 물탱크에서 박테리아

가 성장하여 고객이 질병을 얻을 

수 있습니다.  
 

식수 및 폐수 탱크는 적어도 (6)개

월마다, 또는 탱크 제조업체의 지침

이 권장하는 경우 그보다 더 자주 

청소해야 합니다.  
 

청소 시작 전 고려해야 할 몇 가지 

사항:  

• 식수 탱크 전체를 두 번 채우고 

비웁니다(한 번은 염소 처리된 

물로, 한 번은 맑은 물로 헹굽

니다). 

• 승인된 폐수 처리장 근처에서 

청소하거나, 폐수 탱크를 비울 

수 있는 허가받은 펌프를 사용

할 수 있어야 합니다. 

• 염소 처리된 물의 경우 5~8%

의 염소(또는 표백제)가 포함된 

차아염소산나트륨이라는 용액

을 사용합니다. 첨가물이 없는 

무향 표백제를 사용해야 합니

다. 염소 처리된 물을 몇 시간 

동안 탱크에 담아 두어야 하므

로 영업 종료 후에 하는 편이 

좋습니다.  

• 탱크의 모든 부분이 고르게 

청소되도록 판매 차량을 평

평한 표면에 주차하십시오.  
 

탱크를 청소하려면 식수 탱크를 

두 번 완전히 채우고 비워야 합니

다: 한 번은 염소 처리된 물로, 한 

번은 맑은 물로 헹굽니다. 특별 지

침은 2페이지를 참조하십시오.  
 

 

푸드트럭의 탱크를 청소할 때는 

제조업체의 지침과 현지 규정을 

따르십시오. 문의 사항이 있으면 

언제든지 검사관에게 연락하십시

오. 정기적인 관리와 적절한 청소

를 통해 고객에게 항상 안전한 물

을 제공할 수 있습니다.  

식수 탱크는 투명해야 하고 쉽게 

접근할 수 있어야 합니다. 탱크를 

푸드트럭에서 제거하지 마십시오.  
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(A) 푸드트럭의 식수 탱

크는 육안 검사를 통해 

청결도를 확인할 수 있

도록 접근 가능하고 투

명하게 설계해야 합니

다. 2020년 2월 1일 이

전에 허가받은 푸드트

럭은 이 요건을 충족하

지 않아도 됩니다.  

(B) 식수 및 폐수 탱크

는 최소 6개월마다 또

는 제조업체에서 권장

하는 빈도로 청소해야 

합니다.  

공중 보건상의 이유:  

푸드트럭의 식수 및 폐

수 탱크는 미생물 축적 

또는 오염 가능성을 방

지하기 위해 정기적으

로 청소해야 합니다.  



American Water Works Association는 다음 단계에 따라 식수 탱크를 청소하라고 권장합니다:  
 

1.   물탱크의 용량과 50ppm 염소 용액에 필요한 표백제의 양을 계산합니다. 염소 농도 계산기는 다음 

사이트에서 찾을 수 있습니다: www.omnicalculator.com/chemistry/bleach-dilution 

2. 정확한 양의 표백제를 식수 탱크 주입구에 조심스럽게 붓습니다. 그런 다음 탱크에 물을 추가하고 

테스트 스트립을 사용하여 50ppm 염소(표백제) 용액이 되었는지 확인합니다. 

3. 테스트 스트립을 사용할 때 표백제 냄새가 나고 탭에서 50ppm의 염소 처리된 물이 나올 때까지 모

든 수도꼭지(온수 및 냉수)를 엽니다. 50ppm은 흰색 스트립에 연한 파란색/보라색으로 나타납니다. 

4. 수도꼭지를 잠그고 물을 탱크 안에 (6)시간 동안 그대로 두십시오. 

5. 이 물을 마시거나 푸드트럭에서 사용해서는 안 됩니다! 

6. (6)시간 후 식수 탱크의 물을 폐수 탱크로 비우고 30분 동안 기다리십시오. 

7. 기다리는 동안 식품 등급 호스를 사용하여 식수 탱크를 다시 채웁니다. 그런 다음 표백제 냄새가 줄

어들고 테스트 스트립에 파란색이 더는 보이지 않을 때까지 폐수 탱크로 물을 한 번 더 흘려 보냅니

다. 

8. 정확한 양의 염소 용액을 사용한 경우 가벼운 표백제 냄새와 맛이 남아 있더라도 해롭지 않습니다.  
 

청소 기록 예:  
 

http://www.omnicalculator.com/chemistry/bleach-dilution

