
Огляд упаковки зі зниженим вмістом кисню (ROP) 
OAR 333-150-0000, 3-502.11 і 12 

План HACCP чи 
дозвіл на відхилення 

від встановлених 
норм не 

вимагаються 

Вимагається 
затвердження плану 

HACCP адміністрацією 
округу 

Технологія су-від або 
приготування/охолодження 

зберігаються герметично 
до 72 годин 

Якщо оператором забезпечується 
безперервний електронний 
моніторинг своїх холодильних 
установок і дотримуються всі 
інші вимоги чинних правил, в 
іншому випадку потрібне 
отримання дозволу на відхилення 
від встановлених норм OHA 

--АБО-- 
Вакуумна упаковка, 

зберігається до 14 днів 
при температурі 5°C 

(41°F) або менше 
1. Сира яловичина, свинина, птиця
2. Сирі овочі (рекомендується

зняти кришку під час
розморожування)

3. Сира риба, яка ЗАМОРОЖЕНА
до, під час і після упаковки в
пакети (потрібно розпечатати
упаковку під час
розморожування)

--АБО-- 
Вакуумна упаковка, 

зберігається в 
замороженому стані 

Сира яловичина, свинина, птиця, 
риба та овочі, які зберігаються в 
замороженому стані, можна 
зберігати в такому режимі 
необмежений час 

Вимагається дозвіл 
штату на відхилення 

від встановлених 
норм 

Технологія су-від, 
приготування/охолод-

ження, зберігається 
герметично до 72 годин 

Якщо оператором НЕ 
забезпечується постійний 
електронний моніторинг своїх 
холодильних установок або 
вимагається дозвіл на 
відхилення від вимог чинних 
правил. 

--АБО-- 

Вакуумна упаковка 

Усі інші приготовлені 
продукти зберігаються 
герметично понад 48 
годин 

Технологія су-від, 
приготування/охолод-

ження, вакуумна 
упаковка, зберігається 

герметично до 48 годин, 
якщо: 

1. Продукт упаковується в
ROP до або після
приготування,
охолодження або
розігрівання

2. Продукт із маркуванням
часу та дати, поміщений у
пакет під вакуумом

3. Продукт вилучено з
пакета протягом 48 годин
після запечатування
пакета

4. Продукт зберігається при
температурі 5°C (41°F) або
нижче

5. Якщо ви тримаєте
продукт поза пакетом
більше 48 годин,
застосовуються правила
маркування дати

Риба в цей виняток 
не включається 
(Інспектори див. 

Керівництво №02-12)

Див. OAR 333-150-0000, 
Глава 3-502.12 та OHA 
Інформаційні бюлетені

 № 2, 3 і 4 для подальшого 
керівництва. 
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