
รา้นอาหารหลายแห่งตอ้งการเพิ่มส่วนของ
การประกอบอาหารกลางแจง้ในสถานที่
ของพวกเขา สิ่งอ านวยความสะดวกในการ
ท าอาหารกลางแจง้ทีเ่หมาะสม ไดแ้ก ่เตา
บารบี์คิว เตาถ่าน เตาทนัดรูิ หรอือปุกรณ์
ท าอาหารอ่ืน ๆ ทีค่ลา้ยกนั 
 
การประกอบอาหารกลางแจง้ไมอ่นญุาตให้
ใชอ้ปุกรณต์า่ง ๆ เชน่ เตาหรือกระทะแบน 
กระทะลกึ เตานึง่ หรืออปุกรณท์ าอาหาร 
จดัเก็บ หรือทีจ่บัอ่ืน ๆ ทีอ่อกแบบ
หรือตัง้ใจจะใชภ้ายในสถานบริการ
อาหาร 
 
จดุประสงคข์องการประกอบอาหาร
กลางแจง้ไมใ่ชเ่พื่อเพิม่ความสามารถ
ในการผลติของสถานทีโ่ดยการ
หลกีเลีย่งมาตรการทีใ่ชก้บัสิ่งอ านวย
ความสะดวกในการปรงุอาหารใน
อาคาร 
 
สถานท่ีท่ีไดร้บัใบอนญุาตแต่ละ
แห่งตอ้งแจง้หนว่ยงานดา้น
สาธารณสขุในทอ้งถ่ินกอ่นท่ีจะ
สรา้ง/ด าเนินการท าพ้ืนท่ีประกอบ
อาหารกลางแจง้ 
 
ขอ้ก าหนดในการปฏิบติังาน:  
• หา้มจดัเตรียม ประกอบ จดัเก็บ หรือ

ใหบ้ริการอาหารในการประกอบ
อาหารกลางแจง้ จะตอ้งท าการสบั 
ป้ิง ผสม ฯลฯ ทัง้หมดใหเ้รียบรอ้ย
ภายในอาคารทีไ่ดร้บัใบอนญุาต 

• ลกูคา้อาจไดร้บัการเสริฟ์ ณ บรเิวณ
ประกอบอาหารกลางแจง้ หาก
สามารถตกัแบ่งอาหาเพื่อการบริการ
ไดท้นัท ี

• ลกูคา้ไมส่ามารถเสิรฟ์ใหต้วัเองได ้
• สามารถใชเ้ครื่องปรงุรสทีไ่มเ่ป็น

อนัตราย (ไมใ่ช ่TCS) ได ้
• การประกอบอาหารกลางแจง้ตอ้ง

ไดร้บัการดแูลโดยพนกังานเสิรฟ์
อาหาร 

• การประกอบอาหารกลางแจง้ตอ้ง
ตดิตัง้หรือตัง้อยูต่ดิกบัอ่างลา้งมอื
แบบทอ่ประปา เวน้แตจ่ะไมไ่ดส้รา้ง
อยา่งถาวร 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

• อปุกรณป์ระกอบอาหารกลางแจง้
ทัง้หมดจะตอ้งสรา้งจากวสัดทุี่
ปลอดภยัส าหรบัอาหาร/วสัดเุกรด
อาหาร 

• ตอ้งมทีีว่่างและสิ่งอ านวยความสะดวก
เพียงพอในสถานทีท่ีใ่ชเ้พื่อเตรียมและ
เก็บอาหารเพิ่มเตมิจากการประกอบ
อาหารกลางแจง้ 

• ปกป้องอาหารระหวา่งการขนสง่และ
การประกอบอาหารดว้ยภาชนะปิด มี
หีบห่อ ฯลฯ... 

 

อาหารท่ีปรงุดว้ยอปุกรณป์ระกอบอาหาร
กลางแจง้ตอ้งไดร้บัการป้องกนัการ
ปนเป้ือนตลอดเวลา 

การประกอบอาหารกลางแจง้ 
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(A) การประกอบอาหารและการจา่ยเครือ่งดืม่

กลางแจง้โดยสถานประกอบการอาหารจะตอ้ง

ไดร้บัอนุญาตใหด้ าเนินการเมือ่ประกอบอาหาร

ในสถานทีข่องสถานประกอบอาหาร Pf 

(B) การประกอบอาหารกลางแจง้และการจา่ย

เครือ่งดืม่ไม่จ าเป็นตอ้งปิดลอ้ม เวน้แตจ่ าเป็น

เพือ่ป้องกนัอาหารจากการปนเป้ือน การ

ประกอบอาหารกลางแจง้และการจา่ยเครือ่งดืม่

ตอ้งไดร้บัการออกแบบมาเพือ่ปกป้องอาหาร 

อปุกรณ ์เครือ่งใช ้สิง่ของแบบใชค้ร ัง้เดยีวและ

รายการอืน่ ๆ จากการปนเป้ือนเมือ่ไม่ไดใ้ชง้าน 

(C) การประกอบอาหารกลางแจง้และการจา่ย

เครือ่งดืม่ตอ้งตดิตัง้หรอืตัง้อยู่ตดิกบัอา่งลา้งมอื

แบบมท่ีอประปา การประกอบอาหารกลางแจง้

และการจา่ยเครือ่งดืม่ทีไ่ม่ไดส้รา้งขึน้อย่าง

ถาวร อาจจดัใหม้รีะบบการลา้งมอืทีต่รงตาม

ขอ้ก าหนด  

5-203.11 (C) หากไดร้บัการอนุมตัจิาก

หน่วยงานก ากบัดแูล Pf 

(D) การประกอบอาหารกลางแจง้จะตอ้งจ ากดั

เพยีงการใชเ้ตาบารบ์คีวิ เตาไฟ เตาทนัดรู ี

หลมุบารบ์คีวิ หรอือปุกรณท์ าอาหารอืน่ที่

คลา้ยคลงึกนั ไม่อนุญาตใหใ้ชอ้ปุกรณต์า่ง ๆ 

เชน่ เตาหรอืกระทะแบน กระทะลกึ เตาน่ึง หรอื

อปุกรณท์ าอาหาร จดัเก็บ หรอืทีจ่บัอืน่ ๆ ที่

ออกแบบหรอืตัง้ใจจะใชภ้ายในสถานบรกิาร

อาหาร Pf 

(E) นอกเหนือจากการประกอบอาหาร หา้ม

จดัเตรยีม ประกอบ จดัเก็บ หรอืใหบ้รกิาร

อาหาร ณ บรเิวณทีป่ระกอบอาหารกลางแจง้ 

อาจมกีารใชเ้ครือ่งปรุงรสทีไ่ม่เป็นอนัตราย 

(ไม่ใช ่TCS) ทีข่ ัน้ตอนการปรุงอาหาร

กลางแจง้ Pf 

(F) พนักงานหรอืผูบ้รโิภคอาจไดร้บัการเสริฟ์

โดยตรงจากการประกอบอาหารกลางแจง้ หาก

อาหารไดร้บัการตกัแบ่งเพือ่การบรกิารทนัที 

ผูบ้รโิภคไม่สามารถใหบ้รกิารตนเองจากการ

ประกอบอาหารกลางแจง้ได ้

(G) การจา่ยเครือ่งดืม่กลางแจง้อาจรวมถงึ

เครือ่งดืม่แอลกอฮอลแ์ละเครือ่งดืม่อืน่ ๆ 

ผูบ้รโิภคสามารถใหบ้รกิารตนเองดว้ยการใช ้

อปุกรณจ์า่ยเครือ่งดืม่ทีต่รงตามขอ้ก าหนดของ 
4-204.13 

(H) การประกอบอาหารและจา่ยเครือ่งดืม่

กลางแจง้ตอ้งไดร้บัการดแูลโดยพนักงาน

บรกิารดา้นอาหาร 

(I) สว่น 3-201.18 มไิดก้ดีกนัการใหบ้รกิาร

อาหารทีจ่ดัเตรยีมภายในสถานประกอบการแก่

ผูบ้รโิภคทีน่ั่งบรเิวณกลางแจง้  

พฤศจิกายน 2014 


