
สถานประกอบการบริการดา้นอาหารอาจอยู่ภายใต ้
การควบคมุของทัง้หนว่ยงานสาธารณสขุในทอ้งถ่ิน 
(LPHA) และกรมวิชาการเกษตรแห่งรัฐโอเรกอน 
(ODA) หากด าเนนิการตามกระบวนการเฉพาะทาง 

หลายกระบวนการเหล่านีต้อ้งการใหร้า้นอาหาร
รักษาใบอนญุาตปัจจบุนัไวก้บัเทศมณฑล แตส่ าหรับ
กระบวนการเฉพาะทางในปัจจบุนัพวกเขาจะตอ้ง
ไดร้ับใบอนญุาตแยกต่างหากจาก ODA เชน่กนั 

ในสถานประกอบการเหล่านี ้ODA จะใหก้าร
อนญุาตและตรวจสอบกระบวนการพิเศษเท่านัน้ และ 
LPHA จะอนญุาตและตรวจสอบการด าเนนิการที่
เหลือ 

หนว่ยเคลื่อนที่อาจด าเนนิการพิเศษกบัคณะผูแ้ทนที่
ไดร้ับอนญุาตเท่านัน้ 

กระบวนการท่ีตอ้งการใบอนญุาตยกเลิก
ขอ้บงัคบัจาก OHA: 

• การบ่มเน้ือ— การเตมิไนไตรต/์ไนเตรตใน
เนือ้สตัว ์ไสก้รอกหมกัแหง้ และผลิตภณัฑท์ี่มี
วอเตอรแ์อคทีวิตีต้ า่ เชน่ โปรสชตุโต ้

• ถัว่งอกในสถานประกอบการ—ตอ้งเสิรฟ์
แบบสกุทัง้หมด 

• การท าขา้วป้ันซชูใิหเ้ป็นกรดที่สถาน
ประกอบการ 

• การท าบรรจภุณัฑท่ี์ลดปริมาณออกซิเจน
นอกขอ้ก าหนดกฎสขุาภบิาลอาหาร 

• กจิกรรมการจดัการอาหารอื่น ๆ ที่อยู่
นอกเหนอืกฎสขุาภบิาลอาหาร 

ส าหรับขอ้มลูเพิ่มเตมิเกีย่วกบักระบวนการของ
ใบอนญุาตยกเลิกขอ้บงัคบั ไปที่: 
www.healthoregon.org/foodsafety/Pages/
variance.aspx  

กระบวนการท่ีตอ้งมีใบอนญุาต ODA: 

• การแปรรปูอาหารท่ีเป็นกรด—อาหารที่มี
กรดต า่ซ่ึงเตมิอาหารที่เป็นกรดหรือกรดและมี
ค่าความเป็นกรดด่างสมดลุ (equilibrium 

pH) ที่ 4.6 หรือต า่กว่าและวอเตอรแ์อคทีวิตี้

มากกว่า 8.85  
อาหารเหล่านีเ้ป็นผลิตภณัฑอ์าหารที่เก็บรักษา
ไดน้าน เชน่ ซัลซ่า ซอสบารบี์คิว และน า้สลดัที่
บรรจขุวดเพื่อยืดอายกุารเก็บหรือเพื่อการขาย
ปลีก ซ่ึงไมร่วมถึงการท าใหข้า้วเป็นกรด 

• ถัว่งอกในสถานประกอบการ—เสิรฟ์แบบดิบ 

• การแปรรปูอาหารทะเล— การบรรจภุณัฑ/์ 
การขายปลา/ผลิตภณัฑจ์ากปลาไปยงัสถาน
ประกอบการอื่นที่ไดร้ับอนญุาตหรือการขาย
นอกสถานที่ 

• การแปรรปูน ้าผลไม—้การบรรจภุณัฑ/์การ
ขายน า้ผลไมแ้ละผลิตภณัฑน์ า้ผลไมใ้หก้บัสถาน
ประกอบการอื่นที่ไดร้ับอนญุาตหรือการขาย
นอกสถานที่ 

• การแปรรปูอาหารกระป๋องท่ีมีกรดต ่า— 
อาหารใด ๆ ที่มคี่า pH มากกว่า 4.6 และมวีอ
เตอรแ์อคทวิีตีม้ากกว่า 0.85 เชน่ ถัว่เขยีว ไม่
ค่อยเจอสิ่งนีใ้นสภาพแวดลอ้มของรา้นอาหาร
เนือ่งจากอปุกรณแ์ปรรปูที่จ าเป็นมขีนาดใหญ่
และมคี่าใชจ้่ายสงู 

• การแปรรปูผลิตภณัฑน์ม—การบรรจภุณัฑ/์
การขายผลิตภณัฑน์มใหก้บัสถานประกอบการ
อื่นที่ไดร้ับอนญุาตหรือการขายนอกสถาน
ประกอบการ ของหวานแชแ่ข็งที่ไมใ่ชผ่ลิตภณัฑ์
ที่ท าจากนมไมจ่ าเป็นตอ้งมใีบอนญุาตแยก
ตา่งหากจาก ODA 

หากสถานประกอบการเลือกที่จะด าเนนิการอย่างใด
อย่างหนึง่ในกระบวนการพิเศษเหล่านี ้ขัน้ตอนแรก
คือการประสานงานการประชมุระหว่างผูต้รวจ 
LPHA กบั ODA ผูต้รวจการของทัง้สองหนว่ยงาน
จะพดูคยุเกีย่วกบักระบวนการพิเศษและตกลงกนัว่า
จะใหห้นว่ยงานใดอนญุาตและตรวจสอบแตล่ะส่วน
ของสถานประกอบการ 

LPHA ที่พบว่ามกีระบวนการพิเศษที่ไมไ่ดร้ับ
อนญุาตและ/หรือไมไ่ดร้ับอนญุาตเพื่อใหไ้ดร้ับ
ใบอนญุาตจาก ODA ในสถานประกอบการ ควร
ขอใหผู้ป้ฏิบตังิานหยดุด าเนนิการและตดิตอ่พนัธมติร 

ODA ในพื้นที่เพื่อหารือเกีย่วกบัการด าเนนิการ  

กระบวนการพิเศษในสถาน
ประกอบการบรกิารดา้นอาหาร 

เอกสารขอ้มลูมาตรฐานอาหาร #25 
สิ่ ง ที่ คุ ณ ค ว ร รู้ เ กี่ ย ว กั บ ม า ต ร ฐ า น   

www.healtho regon.org

/foods afety  

โครงการป้องกนัการเจ็บป่วยจากอาหาร 

OAR 333-150-0000,  

บทท่ี 1-201.10 

 

“สถานประกอบการบริการดา้น
อาหารแบบผสมผสาน” หมายถึง 
สถานประกอบการดา้นอาหารใด ๆ 
ที่ตัง้อยู่ในโครงสรา้งเดยีวหรือใน
สถานที่เดียว และด าเนนิการใน
กจิกรรมที่อยู่ภายใตข้อ้ก าหนดดา้น
ใบอนญุาตหรือการตรวจสอบของ
หนว่ยงานดา้นสขุภาพของโอเรกอน
และกรมวิชาการเกษตรแห่งโอ
เรกอน และกจิกรรมที่ไดร้ับการ
ควบคมุ อยู่ภายใตผู้ด้ าเนนิการ
เดียวกนั 
 
 

เหตผุลดา้นสาธารณสขุ: 
 

กระบวนการเฉพาะทางขยายออกไป
นอกกฎสขุาภบิาลอาหารและตอ้งมี
การฝึกอบรมและการรับรองที่
แตกต่างกนัเพื่อประเมนิ เนือ่งจาก
ใบอนญุาต ODA และผูด้ าเนนิการ
ตรวจสอบ พนกังานไดร้ับการ
ฝึกอบรมและการรับรองที่จ าเป็นเพื่อ
ตรวจสอบกระบวนการพิเศษ
ประเภทนีแ้ลว้ การใชท้รัพยากรที่มี
อยู่แลว้จะมปีระสิทธิภาพมากกว่า
การใหเ้จา้หนา้ที่เทศมณฑลไดร้ับการ
ฝึกอบรมเพื่อตรวจสอบสถาน
ประกอบการเพียงไมก่ีแ่ห่งที่พวกเขา
อาจมภีายในเขตอ านาจของตน  
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