OREGON goucamon LOS REGISTROS DE PRODUCCION PARA PROGRAMS DE NUTRICION EsCOLAR — De Una Vista

¥ Un registro de produccidn es parte de una exitosa operacidn * Para porticipar en progremas de lg Nutricion de la Escuels, un
patrocingdor debe montener registros porg demostrar &

cumpiimients con los requisitos del progroma. (7 OFR 210.15)
# S5Setrata de una herramizsnta de trabajo para ayudar zl *  Los registros de produccicon demostrar el cumplimiento

promator en la planificacian, preparacion, sirviendo y mostrando coma fas comidos ofrecidas contribuyan o los
camponentes de los alimentos y fos contidodes de alimentos
para coda grupo de grado codo dia. {7 CFR 210.10)

Parz utilizar el Programa de Mutricidn Infantil de ODE formatezde los registros de produccian, visite el sitic wek de Mutricion Infzntil de ODE.

de servicio de alimentos.

docurmnentar las comidas reembolsables.
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5i los patrocinadores desean desarrollar su propia forma del expediente de |la produccion, debe incluir Iz informacian reguerida [enumeradz en la
paginz anterior) para resolver regulaciones del programa, documenta comidas reembolsables y comunica la informacion esencial de la produccion.

El record de produccion comienza con el planificader de menus. El mend esta dissfizdo para cumplir con el patren de comids v cada alimento y 5u
tamano de Iz porcion registrz en el registro de produccion.

Las cantidades de alimentos requeridos se planean por &l planificador de mend para asegurar que suficiente alimento se ordena gue todos los
estudiantes tisnen acceso a cada componente de alimentos.

L persona encargads de preparsr |z cormnidza planea Iz cantidad para s2r preparado y ofrece a los estudiantes basados en preferencias del
estudiante ¥ los reguisitos de oferta vs. servicio.

Conejos Utiles:

>

Comience a terminar el record de produccion cuando los mend estan planificados — esto serd wn s2gundo control gue las comidas estan
cumpliendo los reguisitos del modelo de la comida y dara a |z persanz responsable de pedir bastante tiempo de estar seguro gue todos los
alimentos estan disponibles en la suficiente cantidad para 2l se r'.ri|:1:- de comida.

Introduzca informacion de articulos de comida completa — este segurc que la gente responsable de preparar y de servir la comida sabe
exactamente gue productos y recetas a utilizar y cuanto 2 deben a servr.

Mends de Ciclo — La seccion de planificacion del record de producciones mas facil para los patrocinadores para completar un ciclo siguiente menuy

Dia de servicio — llens completamente los registros de produccion cada dia. Mo esperes hasta mas tarde. La informacion debe reflejar con precisian
Iz que fue preparade v servido & los estudiantes cada dia.

Documentar los sub-grupos de vegetales — indican el subgrupo de verduras que estan planeadao y servido.
Completa los registros de produccion — Utiliza los registros anteriores para ayudar en |z planificacion zl plansamiento para las comidas futuras.

Pueden ayudar a determinar las comidas futuras. Pueden ayudar 3 determinar |as preferencias del estudiante v |z cantidad de comida para ordenar
Y pars preparsar.

iUtiliza los registros de produccion para una exitosa operacion de servicio de Alimentos!




