
 

การสรา้งแผนการควบคุมสตัวร์บกวนของคุณ 

หากคุณตอ้งการรบัประทานอาหารกลางแจง้ 

ตามกฎคอืตอ้งไดร้บัการอนุมตัแิผนควบคุมสตัวร์บกวนจากแผนกสุขภาพในพืน้ทีก่่อนด าเนินการในลกัษณ

ะนี ้(OAR 333-150-0000 บทที ่6-202.15) 

แนวทาง/ค าถามดา้นล่างจะชว่ยคุณในการพฒันาแผนการควบคุมสตัวร์บกวนในสถานประกอบการของคุณ 

รวมทัง้เร ิม่กระบวนการหารอืกบัแผนกสุขภาพในพืน้ทีข่องคุณ 

1. สรา้งไดอะแกรมเพือ่แสดงใหเ้ห็นว่าคุณจะเปิดสถานทีข่องคุณเพือ่การรบัประทานอาหารแบบเปิดโล่ง

ไดอ้ย่างไร 

2. คุณจะปกป้องพืน้ทีเ่ตรยีมและจดัเก็บอาหารของคุณอย่างไรเมือ่สถานประกอบการมพีืน้ทีเ่ปิดสู่สภา

พแวดลอ้มภายนอก? เชน่ การใชม้่านอากาศ พดัลม ฉากกัน้ ฯลฯ... 

3. คุณไดม้อบหมายใหใ้ครซกัคนรบัผดิชอบในการดูแลพืน้ทีซ่ ึง่เปิดออกสู่ภายนอกเป็นประจ าเมือ่ส

ถานประกอบการของคุณด าเนินการในลกัษณะนีห้รอืไม่? 

4. คุณมรีายการการตรวจสอบทีผู่ป้ฏบิตังิานทีไ่ดร้บัมอบหมายของคุณจะไดใ้ชใ้นขณะทีดู่แลพืน้

ทีท่ีเ่ปิดสู่สภาพแวดลอ้มภายนอก รวมทัง้ความถีท่ีพ่วกเขาจะไดร้บัการประเมนิพืน้ทีห่รอืไม่ 

5. ตารางการท าความสะอาดของคุณเป็นอย่างไร 

และจะก าจดัแหล่งอาหารและทีพ่กัของสตัวร์บกวนไดอ้ย่างไร 

คุณมตีารางการท าความสะอาดหรอืรายการตรวจสอบทีพ่นักงานจะใชส้ าหรบัพืน้ทีเ่ปิดออกสู่ภายนอ

กหรอืไม่? 

6. จะด าเนินการอย่างไรหากคุณพบสตัวร์บกวนในสถานประกอบการของคุณ? 

คุณตอ้งสามารถปิดชอ่งทีเ่ปิดไดท้ัง้หมดจนกว่าจะก าจดัสตัวร์บกวนได ้

7. คุณไดท้ าสญัญากบัผูเ้ช ีย่วชาญดา้นการจดัการสตัวร์บกวนหรอืไม่?  

ถา้ใช ่ใหแ้จง้ช ือ่และหมายเลขโทรศพัทข์องพวกเขาพในพืน้ทีข่องคุณ 

ปรบัปรุง 11/14 


