
ในอดตี สถานที่ที่ไดร้บัใบอนญุาต
จ าเป็นตอ้งแยกอาหารจากสตัวด์บิ 
เชน่ เนือ้ววั ปลา สตัวปี์ก และเนือ้หม ู
ออกจากกนั เชน่เดยีวกบัอาหารพรอ้ม
รบัประทานในตูเ้ย็นและหอ้งเย็น การ
เปลี่ยนแปลงกฎสขุาภบิาลอาหารจะ

ขยายขอ้ก าหนดนีไ้ปยงัต ูแ้ช่แข็ง
เชน่กนั แตส่ าหรบัอาหารสตัวด์บิท่ีมี
การเปิดบรรจภุณัฑเ์ชงิพาณิชยแ์ละ/
หรือบรรจอุาหารใหมเ่ท่านัน้ เนือ่งจาก
อาหารดบิหรืออาหารพรอ้ม
รบัประทานที่บรรจใุนสถานท่ีนัน้มี
ความเสี่ยงท่ีจะเกิดการปนเป้ือนขา้ม
เพ่ิมมากขึน้ การจดัการผลิตภณัฑ์
เพ่ิมเตมิ หยดน า้ระหว่างกระบวนการ
แชแ่ข็ง การละลายบางส่วนหรือบรรจุ
ภณัฑท่ี์มกีารซีลไมส่มบรูณเ์พ่ิมความ
เส่ียงของการปนเป้ือนขา้มจาก
ผลิตภณัฑเ์หลา่นีท่ี้บรรจใุนบริษทั 

อย่างไรก็ตาม มขีอ้ยกเวน้ส าหรบั
อาหารสตัวด์บิท่ีบรรจใุนเชงิพาณิชย ์

ท่ีแช่แข็งและยงัไมไ่ดเ้ปิด ใหจ้ดัเก็บ
หรือแสดงใกลก้บัหรืออยู่สงูกว่า
อาหารที่บรรจใุนเชงิพาณิชยพ์รอ้ม
รบัประทานที่แชแ่ข็ง 

ควรออกแบบและบ ารงุรกัษาอปุกรณ์
ชอ่งแชแ่ข็งเพ่ือใหอ้าหารอยูใ่นสภาพแช่
แข็ง ควรด าเนนิการแกไ้ขหากตูจ้ดัเก็บ
หรือตูแ้สดงสินคา้ไฟดบัหรือท างาน
ลม้เหลว   

การจดัเก็บต ูแ้ช่แข็งแนวตัง้: 
จดัเก็บหีบห่อท่ีเปิดไวห้รือเนือ้สตัวท่ี์
บรรจหีุบห่อใหมแ่ละอาหารอื่น ๆ 
ตามล าดบันี:้ 
 

ชัน้วางของดา้นบน 
อาหารพรอ้มรบัประทาน  
ปลา สเต็ก แฮมเบอรเ์กอรห์ม ู
หมบูด ไก ่สตัวปี์กอื่น ๆ 
ดา้นลา่ง 

 

การจดัเก็บต ูแ้ช่แข็งแนวนอน:  
ใหใ้ชภ้าชนะท่ีเรียบ ไมด่ดูซับ และท า
ความสะอาดไดเ้พ่ือแยกผลิตภณัฑอ์อก
จากกนัที่ดา้นล่างสดุของชอ่งแชแ่ข็ง
แบบเอ้ือมถึงหรือตูแ้ชแ่ข็งฝากระจกโคง้ 
 

เน้ือดิบ สตัวปี์ก และอาหารทะเล
สามารถจัดเก็บพรอ้มกนัหรืออยูส่งู
กวา่อาหารพรอ้มรบัประทานในช่องแช่
แขง็ หากรายการทั้งหมดไดร้บัการ
ผลิตและบรรจุในเชิงพาณิชย ์

การจดัเก็บอาหารสตัวดิ์บใน
ช่องแช่แข็ง 
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(A) อาหารตอ้งไดร้ับการปกป้อง
จากการปนเป้ือนขา้มโดย: (1) 

ยกเวน้ตาม (1) (c) ดา้นลา่ง การ
แยกอาหารสตัวด์ิบระหว่างการเก็บ
รกัษา การเตรียม การเก็บ และการ
จดัแสดงออกจาก: 
(a) อาหารดิบพรอ้มรบัประทาน 
รวมทัง้อาหารจากสตัวด์ิบอ่ืน ๆ 
เชน่ ปลาส าหรับท าซชูหิรือหอย
มอลลสักา หรืออาหารดิบพรอ้ม
รบัประทานอ่ืน ๆ เชน่ ผลไมแ้ละ
ผกั P และ 
(b) อาหารปรงุสกุพรอ้ม
รบัประทาน; P 
(c) อาหารสัตวด์บิ ที่ แชแ่ข็ง ที่ แปร
รูปในเชงิพาณิชย์และที่ ไดรั้บการ
บรรจุหีบห่ออาจถูกจัดเก็บหรือ
แสดงดว้ยกันกับหรืออยู่สูงกวา่
อาหารพรอ้มกับประทาน ที่ แชแ่ข็ง 
ที่ แปรรูปและไดรั้บการบรรจุหีบห่อ 

เหตผุลดา้นสาธารณสขุ: 

อาหารจากสตัวด์ิบจะถกูแยกจากกนั
ตามอณุหภมูิในการปรงุอาหารที่
ตอ่เนือ่งกนั เนือ่งจากอณุหภมูิในการ
ปรงุอาหารตามที่ระบใุน § 3-

401.11 จะขึน้อยู่กบัขอ้มลูการ
ท าลายจากความรอ้นและปริมาณจลุ
ชพีที่คาดการณไ์ว ้ตวัอย่างเชน่ เพื่อ
ป้องกนัการปนเป้ือนขา้ม เนือ้ปลา
และเนือ้หมทูี่ตอ้งปรงุสกุที่อณุหภมูิ

ภายใน 142°F เป็นเวลา 15 วินาที 
จะตอ้งเก็บไวเ้หนอืหรือห่างจาก
เนือ้สตัวปี์กดิบซ่ึงตอ้งปรงุใหส้กุ

ภายใน อณุหภมูิ 165°F เป็นเวลา 15 
วินาทีเนือ่งจากมปีริมาณจลุินทรียท์ี่
คาดว่าจะสงูขึน้อย่างมาก อนญุาตให้
มีขอ้ยกเวน้ส าหรบัอาหารสตัวด์บิแช่
แขง็ที่บรรจใุนเชงิพาณิชยเ์พื่อเก็บ
หรือแสดงใกลก้บัหรืออยู่สงูกว่า
อาหารทีบ่รรจใุนเชงิพาณิชยพ์รอ้ม
รบัประทานทีแ่ชแ่ขง็    


