
移动食品设备淡水储罐务必要经常

清洗，以便了解所使用的水是否安

全。随着时间推移，储罐会滋生细

菌，导致顾客生病。  

 

淡水和废水储罐必须至少每六

（6）个月清洗一次，如果储罐制

造商建议，可以提高清洗频率。  

 

开始清洗过程前的注意事项：  

• 将整个淡水储罐装满，然后清

空两次（一次用氯化水，另一

次用清水冲洗）。  

• 清洗过程中，您会希望靠近获

批废水处理场或持牌泵浦车，

用于清空废水储罐。  

• 对于氯化水，将使用一种名为

次氯酸钠的溶液，其中含有5-

8%的氯（或漂白剂）。必须使

用无味漂白剂，且不含添加

剂。氯化水需要在储罐中放置

几个小时，所以最好在歇业时

操作。  

• 将设备放置于平坦表面，从而

均匀清洁储罐。  

 

 

 

 

如需清洗水箱，请将淡水储罐完全

装满，然后清空两次：一次用氯化

水，另一次用清水冲洗。具体说明

见第2页。  

 

 

清洁移动设备储罐时，请遵循制造

商说明和当地法规。如有任何问

题，请致电检查人员。定期维护和

适当清洁将确保您始终为顾客提供

安全用水。  

淡水储罐必须透明并可触及。 

不得从设备中移除储罐。  
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5-304.15水储罐清洗。 

(A) 移动食品设备饮用

水储罐应设计为可触及

的半透明式，以便通过

目视检查确定清洁度。

2020年2月1日之前获得

许可的移动食品设备不

必满足这一要求。  

(B) 饮用水和废水储罐

必须至少每六个月清洗

一次，或者按照制造商

建议进行清洗。 
 

公共卫生原因： 

移动食品设备的淡水和

废水储罐必须定期清

洗，避免任何微生物堆

积或污染的可能性。  



美国水工程协会（American Water Works Association）建议按照以下步骤清洗淡水储罐：  

 

1.   计算水箱容量，确定50ppm氯溶液需要多少漂白剂。氯浓度计算器可在以下网址查找：

www.omnicalculator.com/chemistry/bleach-dilution 

2. 将适量漂白剂小心倒入淡水储罐入口。然后加水注满储罐，用试纸确保氯（漂白剂）溶液浓度达到

50ppm。 

3. 打开所有水龙头（热水和冷水），直到闻到漂白剂气味，使用试纸测定显示水龙头中流出的氯化水浓

度为50ppm。50ppm时白色试纸呈浅蓝色/紫色。 

4. 关闭水龙头，让水在储罐中停留六（6）个小时。 

5. 不要喝这种水，也不得在移动食品设备中使用！ 

6. 六（6）小时后，将淡水储罐中的水排入废水储罐，等待30分钟。 

7. 等待期间，用食品级软管重新注满淡水储罐。然后再次将水排入废水储罐，或者直至漂白剂气味变

淡，试纸测试不再呈蓝色。 

8. 如果仍有轻微漂白剂气味和味道，只要所用氯溶液剂量合适，则无危害。  

 

清洗日志示例： 

 

http://www.omnicalculator.com/chemistry/bleach-dilution

